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Bedienen Sie sich vom Vorspeisenbuffet:
Terrine von Lachs und Zander,
Raucherlachspralinen,
getruffelte Ganseleberpaté im Crépes,
geraucherte Entenbrust, Wildschweinrucken auf p/.
dem Sattel, rosa gebratenes Roastbeef, N\ 2
Shriampscocktail, Medaillons vom Schweinefileu,w/bgi
mit Frichten, RS
.. Terrine von Reh und Pilzen mit Preiselbeeren,
}‘;fﬂftgetrockneter Landschinken mit Honigmelone,
:'verschiedene Rohkost- und Blattsalate mit

diversen Dressings
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Tomatisierte Rinderkraftbrihe mit
TruffelklolRchen
Kirbis-Apfelcremesuppe

OO~
Wir servieren lhnen:

Medaillons vom Kalbsricken
im Wirsingmantel
an Apfel-Calvadossauce mit Herzoginkartoffeln

OO~
Dessertteller

Euro 68,80 pro Person

Mit guter Laune verabschieden wir 2011 und begriflien
das neue Jahr mit einem farbenprachtigen Feuerwerk!
Begruflungscocktail ist im Preis enthalten.




