
Koch / Köchin (m/w/d) – Vollzeit

Über uns

Unser familiär geführtes Hotel im Herzen des Naturparks Hochtaunus, unweit von
Frankfurt und Wiesbaden, sucht zum nächstmöglichen Zeitpunkt eine/n engagierte/n
Koch / Köchin (m/w/d). Wir legen Wert auf eine vorzügliche Küche mit regionalen &
saisonalen Gerichten, die wir mit frischen Produkten aus der Region zubereiten.
Wenn Sie Ihre fachliche Kompetenz und Ideen in einem familiären Team mit flachen
Hierarchien einbringen und verwirklichen möchten, sind Sie bei uns genau richtig –
arbeiten Sie dort, wo andere Urlaub machen!

 Empathie zählt bei uns mehr als Zahlen und Excel-Tabellen.
 Wertschätzung gegenüber Gästen und untereinander im Team wird bei uns

großgeschrieben.
 Gegenseitiges Vertrauen ist die Grundlage unserer Zusammenarbeit.
 Teamgeist zählt mehr als alles andere!

Ihre täglichen Aufgaben als Koch / Köchin:

 Speisenzubereitung: Zubereitung von warmen und kalten Speisen für à la
carte, Buffet und Bankett

 Organisation: Organisation des Arbeitsbereichs und der Arbeitsabläufe
 Warenmanagement: Unterstützung bei der Einlagerung der Ware und

Kontrolle der Lagerbestände
 Qualitätssicherung: Einhaltung und Kontrolle von HACCP-Vorschriften
 Küchenorganisation: Erledigung aller anfallenden Arbeiten in der Küche

Das bringen Sie mit:

 Ausbildung: Erfolgreich abgeschlossene Berufsausbildung zum Koch / zur
Köchin

 Arbeitsweise: Strukturiertes, sorgfältiges und selbstständiges Arbeiten
 Serviceorientierung: Hohe Gast- und Serviceorientierung
 Persönliche Stärken: Organisationstalent, Flexibilität und

Begeisterungsfähigkeit
 Einstellung: Positive Grundeinstellung zur Dienstleistung
 Teamfähigkeit: Ausgeprägte Teamfähigkeit und Kommunikationsstärke
 Sprachkenntnisse: Gute Deutschkenntnisse sind wichtig, Englischkenntnisse

wünschenswert

Was wir Ihnen bieten:

 Arbeitszeit: Vollzeit-Arbeitsplatz
 Anstellung: Unbefristetes Arbeitsverhältnis
 Arbeitswoche: 5-Tage-Woche
 Urlaub: 25 Tage Urlaub pro Jahr



 Gehalt: Ihre Wünsche besprechen wir persönlich.
 Arbeitszeiten: Faire, mitarbeiterfreundliche und flexible Dienstplangestaltung
 Weiterbildung: Weiterbildungsmöglichkeiten im Rahmen der Ringhotel

Akademie
 Unterkunft: Möbliertes 2-Raum-Appartement auf Wunsch möglich
 Mitarbeitervorteile: Spezielle Ringhotelmitarbeiter-Rate in allen anderen

Ringhotels

Erkennen Sie sich wieder? Dann sollten wir uns kennenlernen!

Schicken Sie uns Ihre Bewerbung oder telefonieren Sie einfach mit
Herrn Anton Ochs, Telefon: 06084-48 88.

Wir freuen uns auf Sie!

Postanschrift:
RingHotel Kurhaus Ochs
Herrn Anton Ochs
Kanonenstraße 6 - 8
61389 Schmitten/ Taunus

E-Mail: bewerbung@kurhaus-ochs.de
Internet: https://www.kurhaus-ochs.de/


